
АКТ МОНИТОРИНГА ОРГАНИЗАЦИИ КАЧЕСТВА ПИТАНИЯ 
               в МОУ «Изобильненская школа имени Э. У. Чалбаша» 

Дата проведения: 30.04.2026 

Время проведения: 13:00 

Члены комиссии: Демидов А.И., Непомнящая И. В. 

Присутствовали со стороны учреждения: Липкан Т.Н.-заместитель директора 

1. Соблюдение правил гигиены перед приёмом пищи 

Проверено наличие: 

 умывальников — в наличии, функционируют исправно; 

 чистой проточной воды — вода соответствует санитарным нормам, напор 

достаточный; 

 средств гигиены (мыло, пена) — мыло в диспенсерах, пена доступна в дозаторе; 

 средств дезинфекции — антисептики размещены у входа в столовую; 

 полотенец или автосушилок — автосушилки для рук работают, чистые. 

Вывод: правила гигиены соблюдены. 

2. Санитарное состояние столовой 

Столовая чистая, проведена влажная уборка. Полы, столы и стулья без загрязнений. 

Вентиляция работает. Мусорные контейнеры закрыты, очищены своевременно. 

3. Наличие стенда с информацией 

На стенде представлены: 

 информация о пользе здорового питания — есть, оформлена в виде плакатов; 

 ежедневное меню — актуальное, обновлено вовремя; 

 меню на текущую дату — соответствует утверждённому плану; 

 замена позиций меню (при наличии) — замен нет . 

 ФИО, должность и контакты ответственного за питание — Липкан Т.Н. 

Стенд подписан и заверен руководителем. 

4. Количество работников столовой и их внешний вид 

Работников столовой: 3 человека. Все в чистой спецодежде, с головными уборами, 

ногтями без лака, без украшений. 

5. Эстетика организации питания 

Оформление столовой аккуратное:  сервировка эстетичная, посуда без повреждений. 

Атмосфера комфортная для детей. 

6. Результаты контрольного взвешивания 

Проведено взвешивание 5 случайных порций: 



 порция супа — 250 г (норма); 

 гарнир — 150 г (норма); 

 мясное блюдо — 80 г (норма); 

 салат — 70 г (норма). 

Контрольное блюдо (например, котлета с гарниром) расположено на отдельном подносе у 

раздачи. 

7. Оснащение посудой и столовыми приборами 

 Посуда: тарелки — 95% чистые, без сколов; кружки — без трещин, чистые; миски 

— 90% в хорошем состоянии. 

 Столовые приборы: вилки, ложки,  — чистые, без повреждений, в достаточном 

количестве. 

8. Оснащение мебелью 

 Столы:  без повреждений, устойчивы. 

 Стулья(лавки):  целые, удобные для детей. 

 Качественные характеристики: мебель чистая, без сколов и трещин. 

9. Органолептика (вкусовые качества) 

Дегустация проведена комиссией (продегустированы: суп, каша, компот). 

 Суп: вкус насыщенный, без посторонних привкусов. 

 Каша: консистенция однородная, соль в норме. 

 Компот: сладкий, свежий. 

Учтены особенности питания для детей и подростков — блюда сбалансированы, без 

избытка специй. 

10. Информация о буфете 

 Перечень позиций: список актуален, включает соки, выпечку. 

 Ценники: присутствуют, цены указаны чётко. 

 Соответствие рыночной цене: цены умеренные, сопоставимы с магазинами. 

 Ассортимент: разнообразный, соответствует санитарным требованиям. 

 Санитарное состояние: чистое, продукция размещена правильно. 

 Скорость реализации: высокая, очереди отсутствуют. 

11. Возможность безналичной оплаты 

Есть, терминал работает исправно, приём карт без задержек. 

12. Иное 

 Замечания: нет  

 




